
Küchenhygiene
	       Alles aus einer Hand.



EU Ecolabel : AT/030/001

Since
1971

Ihr 

Hans Georg Hagleitner

Forschung, 
Entwicklung und 

Produktion 
in Zell am See

Professionelle Hygiene seit  
50 Jahren

Über 177 Vertriebspartner
in 

63 Ländern

Mit Weitblick für 
Mensch und Umwelt

Über 136,5 Millionen Euro
Umsatz im Wirtschaftsjahr 

2019/2020

Über 
1.330 Mitarbeiterinnen 

und Mitarbeiter 

27 Standorte
in 

12 Ländern

Mit dem green efficiency Konzept hat Hagleitner sichergestellt, dass sämtliche che-
mischen Dosierprodukte in der Küchen- und Wäschehygiene NTA-, EDTA- und 
phosphatfrei hergestellt werden. Wir haben diese Rohstoffe durch unbedenkli-
che Alternativen ersetzt – ein Anspruch, der richtungsweisend ist für die gesamte  
Branche.

Das Österreichische Umweltzeichen und das 
EU-Ecolabel sind unumstrittene Gütesiegel 
für umweltschonende Produkte von höchster 
Gebrauchstauglichkeit. 

Für den direkten Kontakt mit Lebensmitteln 
geeignet.

Die europäische Verordnung über Biozidpro-
dukte garantiert ein hohes Schutzniveau für 
die Gesundheit von Mensch und Umwelt. 

Vorwort
Hygienezutaten.

 
Ausgezeichnet.

Hygiene geht durch den Magen. Wer selber kocht, weiß aus Erfahrung davon. Und gut 
essen ist nicht zuletzt eine Frage der Zutaten. Auf jede einzelne Komponente kommt es 
da an: auch auf Herkunft, Qualität – und das äußere Erscheinungsbild. Denn das Auge 
isst mit.
Was also macht Küchenhygiene aus? Rechtssicherheit? Das ist eine Basis – unver-
zichtbar. Gerne schaffen wir sie gemeinsam mit Ihnen. Aber Küchenhygiene kann mehr. 
Schon die Rohstoffe entscheiden. Mit Hagleitner sind sie bedenkenlos – unserer Ge-
sundheit zuliebe. Sprich was Lebensmittel berührt, muss ohne Makel bleiben: gesund-
heitlich sauber – wie das Spülwasser von Hagleitner.
Apropos Spülwasser: Kennen Sie das Zitat „Alles fließt“? Ein Philosoph hat es geprägt; 
Heraklit hieß der Mann, er lebte vor 2.500 Jahren. Warum ich sein Zitat hier anführe? 
Ganz einfach: Weil auch in der Spülküche „alles fließen“ soll – 24 Stunden am Tag mit 
glänzenden Ergebnissen für Geschirr wie Gläser, ohne Störungen; 7 Tage die Woche 
brillant; ohne Ausfälle 365 Tage im Jahr.
Wie gefällt Ihnen dieses Bild? Unseren Erfindergeist hat es angeregt – integral 4PLUS 
ist entstanden: ein Dosiersystem – so intelligent, dass alle Sorgen verrinnen. Wesent-
lich trägt hierzu eine Smartphone-App bei, da hinein haben wir die Spülküche gepackt.
Innovation, Nutzen und Geschmack: Nach diesen Zutaten lässt sich gut kochen. Des-
halb machen sie auch Hygiene von Hagleitner aus. Appetit bekommen?

nachhaltig vorausdenken
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küchenHYGIENE
hagomat Maschinen.

hagomat GL
H × B × T 71 × 46,5 × 55 cm Art.-Nr. 4700501000

Gläserspülmaschine mit einer Korbgröße von 40 × 40 cm. Ausgestattet mit einer 
Tür aus doppelwandigem Edelstahl, arbeitet die hagomat GL extrem leise. Auch die 
hochwertigen Wasch- und Spülarme sind aus Edelstahl. Verfügt über Spezialpro-
gramme wie Selbstreinigung, Osmosewasser und thermische Desinfektion. Kann 
Waschzyklen protokollieren. 

hagomat UT
H × B × T 82 × 60 × 60 cm Art.-Nr. 4700501100

Untertisch-Geschirrspülmaschine mit einer Korbgröße von 50 × 50 cm. Komplett 
aus Edelstahl gefertigt mit doppelwandiger Tür. Auch die Wasch- und Nachspülarme 
sind aus Edelstahl. Verfügt über Spezialprogramme wie Selbstreinigung, Osmose-
wasser und thermische Desinfektion. Kann Waschzyklen protokollieren.

hagomat HB
H × B × T 156,5 × 72,1 × 83,6 cm Art.-Nr. 4700501200

Haubengeschirrspülmaschine mit einer Korbgröße von 50 × 50 cm. Komplett aus 
Edelstahl gefertigt mit doppelwandiger Tür, auch die Wasch- und Nachspülarme 
sind aus Edelstahl. Verfügt über Spezialprogramme wie Selbstreinigung, Osmose-
wasser und thermische Desinfektion. Kann Waschzyklen protokollieren. Die Haube 
der hagomat HB ist auf reibungsarmen Schienen gelagert und wird durch ein He-
belsystem geöffnet, so lässt die Haube sich einfach und ohne viel Kraft bewegen.

hagomat HB XL
H × B × T 156,5 × 78,8 × 83,5 cm Art.-Nr. 4700501400

Haubengeschirrspülmaschine XL mit 60 cm breiter Waschkammer für eine Korbgrö-
ße von 50 × 60 cm. Komplett aus Edelstahl gefertigt mit doppelwandiger Tür, auch 
die Wasch- und Nachspülarme sind aus Edelstahl. Verfügt über Spezialprogramme 
wie Selbstreinigung, Osmosewasser und thermische Desinfektion. Kann Waschzy-
klen protokollieren. Die Haube der hagomat HB XL ist auf reibungsarmen Schienen 
gelagert und wird durch ein Hebelsystem geöffnet, so lässt die Haube sich einfach 
und ohne viel Kraft bewegen.

hagomat HB-NRG
H × B × T 226,4 × 72,1 × 83,4 cm Art.-Nr. 4700501300

Haubengeschirrspülmaschine mit Wärmerückgewinnung. Spart Energie und erhöht 
den Nutzerkomfort: Beim Öffnen der Haube tritt kein feuchter Dampf mehr aus. Die 
Korbgröße beträgt 50 × 50 cm. Die hagomat HB NRG ist wie alle hagomat Maschi-
nen komplett aus Edelstahl gefertigt mit doppelwandiger Tür, auch die Wasch- und 
Nachspülarme sind aus Edelstahl. Verfügt über Spezialprogramme wie Selbstreini-
gung, Osmosewasser und thermische Desinfektion. Kann Waschzyklen protokollie-
ren.

hagomat TS
H × B × T 193 × 146,5 × 85 cm Art.-Nr. 4700500800

Topfspülmaschine mit einer Korbgröße von 132 × 70 cm. Komplett aus Edelstahl 
gefertigt mit doppelwandiger Tür, auch die Wasch- und Nachspülarme sind aus 
Edelstahl. Verfügt über Spezialprogramme wie Selbstreinigung, Osmosewasser und 
thermische Desinfektion. Kann Waschzyklen protokollieren.

küchenHYGIENE
hagomat waterSOFT – bestes Spülwasser.

Das Geheimnis von sauber gewaschenem Spülgut liegt in der perfekten Abstimmung von 
Maschine, Wasser und optimal dosierter Chemie. Mit hagomat waterSOFT erzielen Sie 
perfektes Spülwasser für glänzendes und strahlendes Geschirr.

Mit der hagomat Serie hat HAGLEITNER sechs verschiedene Geschirrspülmaschinen 
entwickelt, die vielfältige Einsatzmöglichkeiten abdecken und den hohen Anforderungen 
an Industriespülmaschinen gerecht werden.

hagomat waterSOFT CLEAN
H × D 52,6 × 17,6 cm Art.-Nr. 4700600500

Mit der HAGLEITNER Teilentsalzung für gewerbliche Spülmaschinen ist weniger 
Kalk und Salz im Wasser. Das schützt die Maschine und sorgt für eine optimale 
Wirkung von Reiniger und Klarspüler.
• Reduziert den Kalk- und Salzgehalt im Wasser
• Ideal für Gläser, Besteck und dunkles Geschirr
• Nahezu polierfreie Spülergebnisse
• Kapazität bei einer Karbonathärte von 8 °dH: 10.000 Liter

hagomat waterSOFT EXTRA
H × D 52,6 × 17,6 cm Art.-Nr. 4700600400

Mit der HAGLEITNER Vollentsalzung haben Sie reines Wasser – ganz ohne Kalk und 
Salz. Für polierfreie Spülergebnisse. Das schützt die Maschine besonders gut und 
erhöht ihre Lebensdauer beträchtlich.
• Kalk und Salz werden dem Wasser vollständig entzogen
• Hinterlässt keinerlei Beläge
• Perfekt für Geschirr, Besteck und Gläser – kein Nachpolieren
• Kapazität bei einer Gesamthärte von 8 °dH: 5.000 Liter

QR 
Code

scanME

3

Hagleitner erleben.
Hier in diesem Folder finden Sie Bar- 
und QR-Codes. Scannen Sie die  
einfach ein – und schon haben Sie 
alle verfügbaren Produktunterlagen 
und Videos auf dem Display.

Alles schnell zur Hand.
Sie benötigen ein Sicherheitsdaten-
blatt oder weitere Produktinforma-
tionen? Dann scannen Sie mit der  
Hagleitner scanME App einfach den 
Bar- oder QR-Code vom jeweiligen 
Produkt ein – und schon haben Sie 
das alles zur Hand. 

Jetzt downloaden.
Holen Sie sich gleich die scanME App 

von Hagleitner. Einfach diesen QR-Code 
mit Ihrem Smartphone einscannen und 

loslegen.

Hagleitner Küchenhygiene 
Alles aus einer Hand.
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Küchenhygiene 
	                       Rundgang durch die Küche.

Dosiersysteme, Reiniger und Glanztrockner

Seite 6

Handwaschplatz in der Küche

Seite 10

Reinigung und Desinfektion in der Küche

Seite 12

Wartungsprodukte

Seite 14

Zusatzprodukte

Seite 16

Service und Schulungen

Seite 17



4



hagomat HB - XL

hagomat UT

hagomat TS

hagomat TS small

hagomat HB - NRG

hagomat HB

hagomat GL
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Küchenhygiene 
	  		   hagomat Geschirrspülmaschinen –  

Effizienz in Edelstahl.
Mit der hagomat Serie hat Hagleitner sieben verschiedene Geschirrspülmaschinen entwickelt, 

die vielfältige Einsatzmöglichkeiten abdecken und den hohen Anforderungen an  
Industriespülmaschinen gerecht werden.

Ihre Vorteile mit hagomat Geschirrspülmaschinen

Alles aus einer Hand 
für Ihre Spülküche

Modernste Technologien
sorgen für hohe Dosiergenauigkeit 
und ein optimales Spülergebnis

Robuste Materialien
für eine lange Lebensdauer

Energieschonend und  
wassersparend 
für einen optimalen Einsatz der 
Ressourcen

Für weitere Informationen und 
das hagomat Zubehör einfach 
diesen QR-Code einscannen.

Gläserspüler

Art.-Nr. 4700501000  

H × B × T: 71 x 46,5 x 55 cm

Topfspüler

Art.-Nr. 4700500800
H × B × T: 193 x 146,5 x 85 cm

Hauben-Geschirrspüler mit  
Wärmerückgewinnung

Topfspülmaschine
Korbgröße: 70 × 70 cm

Art.-Nr. 4700501300

Art.-Nr. 4700501500

H × B × T: 226,4 x 72,1 x 83,4 cm

H × B × T: 196 × 85 × 85 cm

Untertisch-Geschirrspüler

Art.-Nr. 4700501100 
H × B × T: 82 x 60 x 60 cm

Hauben-Geschirrspüler XL

Art.-Nr. 4700501400
H × B × T: 156,6 x 78,8 x 83,5 cm

Hauben-Geschirrspüler

Art.-Nr. 4700501200
H × B × T: 156,5 x 72,1 x 83,6 cm



hagomat waterSOFT CLEAN

hagomat waterSOFT EXTRA
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Küchenhygiene 
waterSOFT – Teil und Vollentsalzung für  
bestes Spülwasser.
Das Geheimnis von sauber gewaschenem Spülgut liegt in der perfekten Abstimmung 
von Maschine, Wasser und optimal dosierter Chemie. Mit hagomat waterSOFT erzielen 
Sie perfektes Spülwasser für glänzendes und strahlendes Geschirr.

Ihre Vorteile mit waterSOFT Entsalzung

Schutz der Maschine
für eine lange Lebensdauer

Polierfreie Spülergebnisse
Gläser und Besteck glänzen ohne 
weiteren Aufwand

Platzsparende Patrone
für eine effiziente Entsalzung

Perfekte Ergebnisse 
Glänzendes und strahlendes  
Geschirr für hohe Ansprüche

•	 Reduziert den Kalk- und Salzgehalt im Wasser
•	 Ideal für Gläser, Besteck und dunkles Geschirr
•	 Nahezu polierfreie Spülergebnisse
•	 Kapazität bei einer Karbonathärte von 8 °dH: 10.000 Liter

Maße: H × D: 52,6 x 17,6 cm (inkl. hagomat waterSOFT FILTER) 

Art.-Nr. 4700600500

•	 Kalk und Salz werden dem Wasser vollständig entzogen
•	 Polierfreie Spülergebnisse
•	 Perfekt für Geschirr, Besteck und Gläser – kein  

Nachpolieren
•	 Kapazität bei einer Gesamthärte von 8 °dH: 5.000 Liter

Maße: H  ×  D: 52,6 x 17,6 cm (inkl. hagomat waterSOFT FILTER)  

•	 Abtropfgitter aus abwaschbarem PE für Gläser und Geschirr

Art.-Nr. 4700600400

Art.-Nr. 4450500200

Unser Service für Sie
 Begehung und Evaluierung bei Ihnen vor 	  
       Ort durch den Hygiene Consultant Abgestimmt auf Ihre Bedürfnisse beraten        wir Sie bei der richtigen Produktauswahl Montage, Installation und Wartung durch        kompetente Hagleitner Application Engineers Individuelle Schulung Ihrer Mitarbeiter in der        Spülküche durch Ihren Hygiene Consultant

CHECKLISTE
Für ein perfektes Spülergebnis braucht es: die richtige Geschirrspülmaschine        (Tankvolumen, Korbgröße, Nachspülleistung) funktionierende Technik (Spülarme, Wasser-      druck ...)
 eine auf das Spülgut abgestimmte Wasser-       qualität (Wasserhärte) den richtigen Ansprechpartner für alle Belange 

      in der Spülküche Dosiertechnik samt Reinigern und Glanztrock-      nern von Hagleitner

abtropfGITTER
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Küchenhygiene 
	  		          		   Spülküche von Hagleitner.

Ihre Vorteile mit integral 4PLUS

integral Dosiergeräte – für saubere Ergebnisse:

Bei der Auswahl des richtigen Systems und der richtigen Produkte können Sie als Hagleitner Kunde auf 
professionelle Unterstützung bauen. Unsere Lösungen sind so individuell wie Ihre Bedürfnisse. Mit integral 

bietet Hagleitner für jede Anforderung das richtige System.

Ohne Sprachbarrieren
Statt Text leuchten Piktogramme 
auf – selbsterklärend

Sicher
integral 4PLUS macht Produktver-
wechslungen unmöglich – mittels 
RFID-Technologie

Effektiv
4 kg Reiniger bringen bis zu 1.500 
Teller und Gläser sauber – dank 
patentierter Rezeptur

Niemals leer
Ein Reservetank verleiht Autonomie

Hochkonzentriert
Weniger Gewicht, weniger Mühe – 
mehr Platz, mehr Freiraum

Richtig bemessen
Reiniger und Wasser finden innova-
tiv im passenden Maß zueinander

Einfach
Nur ein Reiniger – für Geschirr, 
Gläser und Besteck

Proaktiv
Die Hagleitner App gibt Sicherheit. Für 
sorgenfrei-sauberes 
Geschirr – ohne Störungen

Flexibel
Wand- oder Untertischmontage

Sorgenfrei-sauber
Die App agiert, bevor etwas passiert.

Immer einsatzbereit
Stehen Wartungen an?  
Die App meldet sich.

Fragen zur Reinigung?
Das Spüllexikon gibt Tipps.

Kleine Probleme einfach wegwischen
Mit dem Ergebnis nicht zufrieden? Die App weiß Rat.

Die volle Kontrolle
Wie viel wird hier gewaschen?  
Wie viel dort?

Rechtzeitig informiert
Geht der Reiniger zur Neige?  
Oder die Entsalzung?

Dosiertechnik für gewerbliche  
Geschirrspülmaschinen

Flüssiges 
Hochkonzentrat

Neue  
Technologien
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 SET integral 4PLUS POWER

Art.-Nr. 4220901570

 SET integral 4PLUS POWER WALL

Art.-Nr. 4220901470

 SET integral 4PLUS BRITE  WALL

Art.-Nr. 4220901670

 SET integral 4PLUS BRITE

Art.-Nr. 4220901770

integral 4PLUS DISPLAY
Art.-Nr. 4220901170

•	 Das Wesentliche im Blick behalten – auch bei der 
Untertischmontage

•	 Kabellose Datenübertragung: Die Statusleiste lässt sich 
überall anbringen, wo immer Platz dafür ist

•	 Glanztrockner-Set für die  
Wandmontage

•	 Reiniger-Set für die Wandmontage

•	 Intelligentes App-gesteuertes Dosiergerät für 
Hauben-, Topfspül-, Untertisch- oder Gläserspül-
maschinen

•	 Glanztrockner-Set für die Bodenmontage
•	 integral 4PLUS dosiert die hochkonzentrierten  

flüssigen Glanztrockner aus der ecosol BRITE Linie

•	 Intelligentes App-gesteuertes Dosiergerät für Hau-
ben-, Topfspül-, Untertisch- oder  
Gläserspülmaschinen

•	 Reiniger-Set für die Bodenmontage
•	 integral 4PLUS dosiert die hochkonzentrierten 

flüssigen Reiniger aus der ecosol POWER Linie

Unser Service für Sie
 Erhebung der Ist-Situation durch Ihren         Hygiene Consultant Spülkostenanalyse auf Basis der erhobenen Daten
 Individuelle Beratung und Produktauswahl Montage und Installation durch kompetente         Hagleitner Application Engineers Schulung Ihrer Mitarbeiter in der Spülküche         durch Ihren Hygiene Consultant

CHECKLISTE
Für ein perfektes Spülergebnis braucht es: die richtigen Reiniger und Glanztrockner –        abgestimmt auf Ihr Spülgut eine genaue und konstante Dosierung der       Chemie
 proaktive Wartung – für störungsfreie Abläufe   sichere Produkte für Ihre Mitarbeiter. die Garantie, zu perfekten Kosten zu        spülen



2

10

Ihre Vorteile mit integral Dosiergeräten

Qualitätssicherung in der Küche

Küchenhygiene 
Spülküche von Hagleitner.

Die intelligenten integral COMPACT und integral 4PRO Spender ermöglichen eine detaillierte Erfassung der Betriebsdaten, wie Wasch- und Nach-
spültemperatur. Das hilft dabei, die HACCP-Richtlinien einzuhalten und die relevanten Parameter zu dokumentieren.

Art.-Nr. 4910500400

Art.-Nr. 4220902270

•	 Computergesteuertes Dosiergerät für 
gewerbliche Geschirrspülmaschinen

•	 Dosiert die hochkonzentrierten Reiniger 
aus der ecosol POWER Linie

•	 Für Transportband-, Hauben und Topf-
spülmaschinen in Kombination mit  
Temperaturüberwachung

•	 Wasch- und Nachspültemperaturüber-
wachung

•	 Lückenlose Temperaturaufzeichnung lt. 
HACCP mittels induktiver Leitwertsonde

•	 Hagleitner COMMUNICATION light Soft-
ware

Art.-Nr. 4220902170

•	 Computergesteuertes Dosiergerät für 
gewerbliche Geschirrspülmaschinen

•	 Dosiert die Feststoffreiniger der 
ecosol CLEAN Linie 

•	 Für Transportband-, Hauben und  
Topfspülmaschinen

•	 In Kombination mit Temperaturüberwa-
chung und dem Desinfektionsreiniger 
ecosol CLEAN DES

Für Transportbandmaschinen geeignetÜberwachung der Wasch- und Nachspültemperatur 

Art.-Nr. 4700203170

•	 Computergesteuertes Dosiergerät für 
gewerbliche Geschirrspülmaschinen

•	 integral FLUID wird in Kombination mit 
integral 4PRO oder integral COMPACT 
eingesetzt

•	 Zum Dosieren von hochkonzentrierten 
Glanztrocknern aus der ecosol BRITE 
Linie und von Zusatzkomponenten

Temperaturüberwachung

Set integral COMPACTSet integral 4PRO

integral FLUID
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Küchenhygiene 
Spülküche von Hagleitner.
ecosol Reiniger und Glanztrockner

Desinfektion

Manuelle Geschirrreinigung

Art.-Nr. 4220101119 

•	 Flüssiger Reiniger
•	 Für integral 4PRO / integral 4PLUS

Art.-Nr. 4220100619

•	 Fester Reiniger
•	 Für integral COMPACT

Art.-Nr. 4220101219

•	 Flüssiger Reiniger
•	 Für integral 4PRO / integral 4PLUS

Art.-Nr. 4220101319

•	 Flüssiger Reiniger
•	 Für integral 4PRO / integral 4PLUS

Art.-Nr. 4220100119

•	 Fester Reiniger
•	 Für integral COMPACT

Art.-Nr. 4220100519

•	 Fester Reiniger
•	 Für integral COMPACT

Flüssige hochkonzentrierte COMPACT Reiniger

ecosol COMPACT Glanztrockner

Feste hochkonzentrierte COMPACT Reiniger
Art.-Nr. 4220101019

•	 fester Reiniger mit desinfizierender 
Wirkung

•	 für integral COMPACT

Art.-Nr. 4210301111

•	 Geschirrdesinfektionsmittel auf  
Sauerstoffbasis

ecosol POWDER

Art.-Nr. 4210400438

•	 Pulverförmiger Reiniger für alle  
Geschirr- und Gläserspülmaschinen

•	 Tauchreiniger zur Grundreinigung
•	 Für Geschirr mit Belägen

Art.-Nr. 4220200319

•	 Glanztrockner
•	 Für integral 4PLUS / integral FLUID

Art.-Nr. 4220200419

•	 Glanztrockner
•	 für integral 4PLUS / integral FLUID

In vielen Bereichen reichen herkömmliche Reiniger und Geschirr-
spültemperaturen meist nicht aus, um das Geschirr hygienisch 
rein zu bekommen. Mit ecosol CLEAN DES und ecosol ECO 
DES hat Hagleitner zwei Produkte für die Geschirrdesinfektion 
entwickelt, die höchsten Anforderungen gerecht werden.

Für individuelle Bedürfnisse bietet Hagleitner auch  
maschinelle Geschirreinigung in Pulverform an.

ecosol ECO DES

ecosol CLEAN DES

ecosol POWER

ecosol CLEAN ALU

ecosol POWER OSMO GL

ecosol POWER ALU

ecosol BRITE N

ecosol BRITE S

ecosol CLEAN

ecosol CLEAN WS



Innovative Hygiene. 

  

     

 

  
 

  
 

  
 

 

 
 

  
  
  

 

  
 

  

 
 

 
 

 
  
  

 

 
  

 
  

 

 

  
  
 

 
  

 

  
 

 
  

 

  
  
 

 
  

 

 
  

 
 

  
  
  
  

 

 
 

 
  

 

 

  
  
 

 
  

 

  

 
 

  
  
  

Hautschutz

Schutzhandschuhe

Leichte 
Verschmutzung

Mittlere bis starke 
Verschmutzung

Trocknung

Händedesinfektion

Hautpflege

Hautschutzplan

WAS WANN WOMIT WIE ANWENDUNG

handPROTECT
PURE

BRILLANT
nitrilCOMFORT

foamSOAP PURE

abrasivUNIVERSAL

multiROLL
handTUCH XB2

septDES GEL

handCREAM
PURE

• Nur auf trockenen, sauberen Händen 
anwenden

• Auf Handrücken auftragen
• Sorgfältig eincremen
• Einige Minuten einwirken lassen

• Nur auf trockenen, sauberen Händen 
anwenden

• Vorher handPROTECT PURE auftragen 
• Bei Tätigkeitswechsel erneuern
• Bei Undichtheit sofort wechseln

• Hände anfeuchten
• Reiniger dosiert auftragen
• Mit wenig Wasser aufschäumen und 

verreiben
• Mit Wasser gründlich abwaschen

• Grobschmutz mit Papier entfernen
• Reiniger dosiert auftragen und verteilen
• Mit wenig Wasser aufschäumen und 

verreiben
• Mit Wasser gründlich abwaschen

• Nach der Reinigung
• Hände sofort sorgfältig trocknen
• Nur sauberes Einmalpapier verwenden
• Keine Gebläsetrockner verwenden

• Auf trockenen, sauberen Händen anwenden
• Desinfektionsmittel dosiert auftragen
• Über die Einwirkzeit nach Standard 

Einreibeverfahren verteilen
• Nicht mit Wasser abwaschen

• Nur auf trockenen, sauberen Händen 
anwenden

• Auf Handrücken auftragen
• Sorgfältig eincremen
• Einige Minuten einwirken lassen

Vor Arbeitsbeginn
Vor Feuchtarbeiten
Vor Verwendung von Schutzhandschuhen
Vor Kontakt mit Schmutz, Fetten, Ölen
Vor hautschädigenden Tätigkeiten
Nach langen Arbeitsintervallen

Bei Kontakt mit Gefahrstoffen
Bei Reinigungsarbeiten
Bei Pflegetätigkeiten

Vor Arbeitsbeginn
Bei Verschmutzungen
Nach der Toilette
Vor Pausen
Nach Arbeitsende

Bei Verschmutzungen mit Schmierstoffen,
Brems-, Grafitstaub, Ruß
Vor Pausen
Nach Arbeitsende

Nach der Reinigung
Vor der Desinfektion

Vor Arbeitsbeginn
Nach Verarbeitung sensibler Lebensmittel
Nach der Toilette
Nach der Reinigung
Vor reinen Tätigkeiten

Nach Arbeitsende

•
•
•
•
•
•

•
•
•

•
•
•
•
•

•

•
•

•
•

•
•
•
•
•

•
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Küchenhygiene
	  		       Personalhygiene in der Küche.

Handwaschplatz mit XIBU

XIBU XL FLUID hybrid

Laut HACCP-Richtlinien braucht es in jeder Küche ein Handwaschbecken mit handwarmem Wasser. Dieses Waschbecken muss mit einer 
Armatur ausgestattet sein, die eine hygienisch einwandfreie Wasserentnahme möglich macht. Das trifft beispielsweise auf einen berührungslosen 
Wasserhahn zu. Außerdem gehören Flüssigseife, Händedesinfektionsmittel und Papierhandtücher zur Basisausstattung – ausgehändigt von 
geeigneten Spendern. Übrigens: Papierhandtücher gilt es zudem in besonderen Behältern zu entsorgen, die ausschließlich für diesen Zweck ge-
nutzt werden. Das alles bietet Hagleitner aus einer Hand.

XIBU XL FLUID hybrid

white Art.-Nr. 4110302350
black Art.-Nr. 4110302367

•	 Berührungsloser Spender für Ihre Küche
•	 Einstellbare Abgabemenge

Für die Abgabe von Hautschutz-, Hautreinigungs-, Hautpflege- oder Desinfektionsprodukten beim Handwaschplatz in der Küche empfiehlt  
Hagleitner den berührungslosen und wasserfesten Spender XIBU XL FLUID hybrid.

Hygienisch
Vermeidung von Keimübertragung durch  
berührungslose Anwendung

Flexible Ausführung
energyBOX, Netzbetrieb oder 
wiederaufladbarer Akku

Ihre Vorteile mit XIBU
Praktisch & komfortabel
Seife, Papierhandtuch und Desinfektion  
sind immer parat

Richtig beraten
mit der perfekten Nachfüllung für 
Ihre Bedürfnisse

Der Hautschutzplan –  
alle Infos auf einen Blick
Ihr Hagleitner Experte erstellt gemeinsam mit 
Ihnen einen Hautschutzplan für Ihren Betrieb. 
Darin ist definiert, welche Produkte eingesetzt 
werden und wie diese anzuwenden sind. 
Die im XIBU XL FLUID hybrid verwendeten 
Nachfüllungen entsprechen den Regeln für 
persönliche Schutzausrüstung (PSA). Der Ein-
satz von Hautschutz und Handhygiene beugt 
berufsbedingten Hauterkrankungen vor. Das 
spart Kosten und schafft Sicherheit.

Hagleitner empfiehlt: Nachfüllungen

Art.-Nr. 4110701339

Art.-Nr. 4110708639 

Art.-Nr. 4110710101

•	 Hochwertige dickflüssige Seife
•	 Für leichte bis mittlere bzw. wechselnde 

Verschmutzungen
•	 Einstellbare Abgabemenge

•	 Händedesinfektionsmittel
•	 Auch im Lebensmittelbereich  

geeignet

•	 Feuchtigkeitsspendende Handcreme

creamSOAP PURE

septDES GEL

handCREAM PURE
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powerPACK ADAPTER  
hybrid

Art.-Nr. 4111208300

•	 Netzteiladapter

Küchenhygiene
Personalhygiene in der Küche.

Hagleitner empfiehlt: Nachfüllungen

Art.-Nr. 4110220850 

•	 Berührungsloser Seifenspender
•	 Einstellbare Abgabemenge

Art.-Nr. 4110203950

Art.-Nr. 4110224350

•	 Berührungsloser Handtuchspender 
mit Zwei-Rollen-System

•	 Abgabe von geschnittenem Papier

•	 Abfallbehälter
•	 Durch die Option add hybrid for  

PAPERBOX in den digitalen  
Waschraum integrierbar

Art.-Nr. 4110901000 

•	 2-lagiges blaues Premiumpapier
•	 Für die ideale Händetrocknung im 

Lebensmittelbereich

Die XIBU Spenderlinie
Für die Umkleidebereiche und Waschräume der Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter in Küchen bietet Hagleitner mit der 
XIBU Spenderlinie eine Lösung mit System. Wie in der Küche gelten auch hier die HACCP-Richtlinien.

Art.-Nr. 4110708003 

•	 Ergiebige Handseife für  
empfindliche und trockene Haut

Der Hautschutzplan –  
alle Infos auf einen Blick

Das Hagleitner Energiekonzept

Art.-Nr. 4110601750

•	 Berührungsloser Desinfektionsmittel-
spender

Art.-Nr. 4110709603

•	 Händedesinfektionsmittel

energyBOX L
Art.-Nr. 4111208100

XIBU PAPERBOX  
vacuum hybrid

powerSTATION extension
 
Art.-Nr. 4111208600

•	 Erweiterungsmodul für powerSTATION
•	 inkl. Verbindungskabel

energyBOX M
Art.-Nr. 4111208800

rechargePOWER hybrid

Art.-Nr. 4111208700

•	 Li-ion Akku mit integrierter 
Kapazitätsanzeige

Set powerSTATION

Art.-Nr. 4111209350

•	 Ladestation-Hauptmodul für Akku 
rechargePOWER hybrid

•	 inkl. Netzteil powerPACK ex

powerPACK ex

powerPACK in

•	 Aufputznetzteil für powerPACK adapter 
hybrid

•	 Kabellänge: 150 cm

Art.-Nr. 4111202400

foamSOAP PURE

septDES FOAMSOAPXIBU DISINFECT hybrid

XIBU FOAM hybrid

multiROLL handtuch XB2XIBU TOWEL hybrid

Art.-Nr. 4111203100

•	 	Unterputznetzteil für powerPACK  
adapter hybrid

•	 für Einbau in Hohlwanddose 68  
(Mindestgröße)

•	 Kabellänge: 40 cm 
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Küchenhygiene
	  		       Reinigung und Desinfektion.

Reinigungs- und Desinfektionsplan für Ihre Küche

integral 2GO – das präziseste Dosiergerät seiner Klasse!

Ihre Vorteile mit integral 2GO

Die Reinigungs- und Desinfektionsansprüche sind je nach Bedarf unterschiedlich. Ihr Hagleitner Experte erstellt daher  
gemeinsam mit Ihnen einen individuellen Reinigungs- und Desinfektionsplan für Ihr Haus.

Art.-Nr. 4410200719 Art.-Nr. 4410300519 Art.-Nr. 4410300419

Art.-Nr. 4410100650

•	 Elektronisches Dosiergerät für die integral 2GO Konzentrate
•	 Ermöglicht sichere und exakte Dosierung
•	 Zur Herstellung einer anwendungsfertigen Reinigungs- und  

Desinfektionslösung

•	 Fettlösender Küchenreiniger
•	 Alkalischer Reiniger für den 

gesamten Küchenbereich – 
z. B. für Arbeitsflächen,  
Böden

•	 Kraftvoller Stein- und  
Fliesenbodenreiniger

•	 Wirkt porentief-alkalisch 
auf Sicherheitsfliesen im 
Küchenbereich

•	 Neutrales Flächendesinfektions-
mittel

•	 Universell einsetzbar in der Le-
bensmittelbearbeitung sowie in 
der Hotellerie und Gastronomie

Sicher
Produktverwechslung ausgeschlossen

Exakte Dosierung 
ohne Vergeudung

Wirtschaftlich 
Der Reiniger ist hochkonzentriert,  
die Dosiermenge genau einstellbar

Einfache Handhabung
Hohes Maß an Sicherheit für Sie und Ihre  
Mitarbeiter

integral 2GO

active 2GO power 2GO hygienicDES 2GO



RADIKALIN

grillBLITZ

fox 3in1

metallGLANZ

hygienicDES FORTE hygienic3000
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Küchenhygiene
Reinigung und Desinfektion.

Küchenreiniger

Flächendesinfektion

Die Übertragung und Vermehrung von Krankheitserregern stellt ein großes Risiko dar. Breiten sich Bakterien und Viren 
ungehindert aus, kann dies schwerwiegende Folgen für Ihr Haus und Ihre Gäste haben. Hagleitner bietet die richtigen 
Lösungen, um das abzuwenden. Hagleitner bietet Sicherheit. Unsere Desinfektionsprodukte erfüllen die Biozid-Ver-
ordnung 528/2012 und entsprechen somit dem neuesten Stand der Entwicklung. 

Art.-Nr. 4460100808 Art.-Nr. 4460100411

•	 Gebrauchsfertige alkoholische Schnell-
desinfektion für alle alkoholbeständigen 
Flächen

•	 Zum raschen Desinfizieren auch während 
des Arbeitsprozesses

•	 Hinterlässt keine Rückstände. Ein Nach-
spülen mit Wasser ist daher nicht not-
wendig

Art.-Nr. 4450702300

•	 Reinigungs- und Desinfektionsmittel ver-
dünnt auftragen und die Fläche mit Wasser 
nachspülen

•	 Reiniger im 10-kg-Kanister und Wasseran-
schluss erforderlich

•	 Inkl. 15-m-Schlauch und Sprühpistole  
(einstellbar)

•	 Reinigt und desinfiziert Flächen aller Art – 
als Konzentrat

•	 Geruchlos und ohne Zusatz von Parfum. 
Eignet sich optimal für den Lebensmittel-
bereich – dort mit Wasser nachspülen.

•	 Zur einfachen Dosierung empfehlen wir 
unsere easy2MIX Dosierstation

Das gesamte Reinigungssortiment 
finden Sie hier:

Art.-Nr. 4210100208

Art.-Nr. 4210100608 

Art.-Nr. 4210101208 

Art.-Nr. 4450200108

•	 Hochwirksamer Fettlöser
•	 Auf allen abwaschbaren Flächen  

anwendbar

•	 Hochwirksamer Grillreiniger
•	 Löst eingebrannte Verschmutzungen von 

Grill- und Herdplatten sowie aus Backöfen

•	 Handspülmittel mit Geruchsbindung
•	 Reinigt Geschirr und Gläser sowie  

Küchenflächen vor der Desinfektion

•	 Metallreinigungs- und Pflegemittel
•	 flüssig

easy2MIX Dosierstation



hup BOX yellow

ecosol TAUCHREINIGER

ecosol ENTKALKER

ecosol INTENSE POWDER
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Unser Service für Sie
 Beratung bei der richtigen Produktauswahl,         abgestimmt auf Ihre Bedürfnisse Gemeinsame Erstellung eines Reinigungs- und  

       Desinfektionsplans Produktschulungen Stärke-Schulung

CHECKLISTE
Für ein perfektes Reinigungsergebnis braucht es: die richtigen Produkte – abgestimmt auf Ihre        Bedürfnisse
 sichere Anwendungslösungen für Sie und Ihre 
       Mitarbeiter
 einzigartige Wirkung Biozid-registrierte Desinfektionsprodukte für       eine hygienische Küche

Küchenhygiene
	  		  Reinigung und Desinfektion.

Art.-Nr. 4210200608

•	 Schnell wirksamer flüssiger Entkalker
•	 Entfernt mühelos auch harte, dicke Kalkablagerungen aus  

Geschirr- und Gläserspülmaschinen

Art.-Nr. 4431203000

Art.-Nr. 4431203100

•	 Wiederbefüllbare Spenderbox für die praktische Einzel- 
entnahme der feuchten hup Tücher

•	 Halter zur hygienischen, platzsparenden Wandmontage 
der hup Box

Art.-Nr. 4450301400

•	 Gebrauchsfertige Desinfektionstücher: extragroß, feucht 
und reißfest

Art.-Nr. 4210200211

•	 Schnell wirksamer flüssiger Tauchreiniger
•	 Zur Grundreinigung von Geschirr und Besteck

Art.-Nr. 4210200722

•	 Pulverförmiger Stärkeentferner
•	 Entfernt mühelos Stärkebeläge von Geschirr
•	 Eignet sich zur Grundreinigung und wirkt vorbeugend

Gebrauchsfertige Desinfektionslösungen

Wartungsprodukte für die Küche

 hup DES FORTE ROLL

hup Wandhalterung



BRILLANT nitrilCOMFORT BRILLANT nitrilSTYLE
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Küchenhygiene
Küchenhelfer für alle Bedürfnisse.

Hagleitner macht keine halben Sachen. Hagleitner ermöglicht Komplettlösungen: Eines passt zum anderen. Alles ist 
auf Ihre Bedürfnisse hin abgestimmt – inkl. Zusatzprodukte. Das Sortiment reicht von Besen und Bürsten über Schutz-
handschuhe bis hin zu Schwämmen und Tüchern. Haben Sie Fragen? Ihr Hygiene Consultant von Hagleitner hilft gern.

Art.-Nr. 4451000700

Art.-Nr. 4430700300 Art.-Nr. 4430700400

Art.-Nr. 4430700600 Art.-Nr. 4430700800

Art.-Nr. 4430700900

Art.-Nr. 4451001300

•	 Extra dünner und dehnbarer Nitril-Hand-
schuh mit angenehmem Tragekomfort

•	 Geeignet für alle Anwendungen, welche  
den HACCP-Standards unterliegen

•	 Flacher, universell einsetzbarer Besen 
mit Teleskopstiel und Schraubgewinde

•	 Kann auch als Handbesen im Küchen-
bereich verwendet werden

•	 Schrubber mit sehr harten Borsten für 
kraftsparendes Arbeiten

•	 Die weiße Lebensmittelgummilippe  
entfernt schnell und effizient Wasser 
und Lebensmittelreste vom Boden

•	 Aluminiumschiene mit 3 Stielhaltern
•	 Nasse Geräte lassen sich hier optimal 

zum Trocknen aufhängen

•	 Sehr stabiles eloxiertes Aluminiumrohr
•	 Hält dank Überwurfmutter jeden Besen 

zuverlässig fest

•	 Stylischer Nitril-Handschuh mit hervor-
ragender Dehnbarkeit

•	 Geeignet für alle Anwendungen, welche  
den HACCP-Standards unterliegen

BRILLANT Schutzhandschuhe

Profi-Bürsten für die Bodenhygiene

Hygiene allzweckBESEN Hygiene bodenSCHRUBBER

Hygiene wasserSCHIEBER Geräteleiste

systemSTIEL
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Küchenhygiene
	  		  Küchenhelfer für alle Bedürfnisse.

Die kleinen Küchenhilfen

Putzpapiere für die Küche

Art.-Nr. 4450300300

Art.-Nr. 4450401000

Art.-Nr. 4450400100

Art.-Nr. 4450301100

Art.-Nr. 4450400200

•	 Saugfähiges Geschirrtuch
•	 Waschmaschinenfest bis 90 °C  

(Hagleitner empfiehlt havon  
PERFECT)

•	 Stark saugende fusselfreie Schwamm-
tücher

•	 100 % biologisch abbaubar

•	 Saugfähiges Schwammtuch
•	 126 cm breit

Art.-Nr. 4450400700

•	 Handliche Scheuerhilfe aus rostfreiem 
Edelstahlgeflecht

•	 Fusselfreie Tücher aus waschbarer 
Mikrofaser

•	 Bis 95 °C waschbar (Hagleitner emp-
fiehlt havon PERFECT)

•	 Saugfähiges Schwammtuch
•	 126 cm breit

Art.-Nr. 4450401300

•	 Für den Küchenbereich

Nur Einwegtücher sind zulässig, um Hände 
und Oberflächen hygienisch zu trocknen; die 
HACCP-Richtlinien sehen das vor. Darum 
empfiehlt Hagleitner diese Produkte für den 
Küchenbereich.

Art.-Nr. 4120201500

•	 2-lagiges weißes Papier aus  
100 % Zellstoff

•	 Hoch saugfähig, nass-reißfest – 
für den Einsatz in der Hotellerie 
und Gastronomie

Art.-Nr. 4450502000

•	 3-lagige weiße Küchenrolle – hoch 
saugfähig

Art.-Nr. 4120502300

•	 Blaues Zellulose-Papier
•	 Durch die blaue Farbe auch im 

nassen Zustand erkennbar

Art.-Nr. 4120300900

•	 Universelle Abrollvorrichtung mit  
Spritzwasserschutz

Art.-Nr. 4120300700

•	 Praktischer Papierrollenspender aus 
widerstandsfähigem schlagfestem 
Kunststoff

Art.-Nr. 4450502100

•	 Halter zur Wandmontage für die  
Küchenrolle wischPERFEKT

Für weitere Informationen  
einfach diesen QR-Code scannen.

6

midiROLLE H2 6R

putzPAPIER TOP B2 XLabrollVORRICHTUNG COVER

wischPERFEKT Halter 

MIDI Spender

wischPERFEKT H3 

geschirrTUCH

schwammTUCH ECO

schwammtuchROLLE ROSA 

edelstahlWASCHEL 

safetyWIPES grün

schwammtuchROLLE BLAU

abwaschSCHWAMM GRÜN
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Küchenhygiene
Service und Schulungen.

Jedes Produkt von Hagleitner macht Qualität greifbar. Mit dem Produkt aber endet Qualität nicht, sie weist darüber 
hinaus. Deshalb unterstützen und beraten wir Sie auch noch lange nach dem Kauf, damit Sie rundum versorgt sind. Im 
Bereich Küchenhygiene zum Beispiel bietet Hagleitner zahlreiche Schulungen an.

Produktschulung in der Küche

Art.-Nr. 460120040000

•	 Begehung und Evaluierung am Arbeitsplatz
•	 Richtige Produktauswahl
•	 Erstellung eines Reinigungs- und Desinfektionsplans
•	 Produktschulung auf Basis des Reinigungs- und Des-

infektionsplans – wie zur Bodenhygiene oder Dosierung
•	 Sicherheitsdatenblätter zum Download
•	 Beratung in der Spülküche vor Ort

Gute Hygiene Praxis im Sinne von HACCP

Art.-Nr. 460120020000

Hygieneschulung im Sinne von HACCP:
•	 Grundlagen über HACCP
•	 Persönliche Hygiene
•	 inkl. Schulungsurkunde für Teilnehmer

Gute Hygiene Praxis im Sinne von HACCP  
durchgeführt von Dipl. Hygienemanager

Art.-Nr. 460120010000

Hygieneschulung im Sinne von HACCP:
•	 Grundlagen über HACCP
•	 Persönliche Hygiene
•	 inkl. Schulungsurkunde für Teilnehmer
•	 Durchgeführt von einem diplomierten Hygienemanager

Stärke-Schulung (einmalig)

Art.-Nr. 460120050000

•	 Ermittlung der Stamm- und Nachdosierung
•	 Schulung: Anwendung ecosol INTENSE POWDER
•	 inkl. Schulungsurkunde für Teilnehmer

Stärke-Behandlung

Art.-Nr. 460120060000

•	 Ermittlung der Stamm- und Nachdosierung
•	 Die ersten zehn Körbe ecosol INTENSE POWDER  

gemeinsam anwenden

Ihre Vorteile mit Schulungen von Hagleitner

Persönlich
Ihr Hygiene Consultant geht  
individuell auf Ihre Bedürfnisse ein

Vom Experten geschultes Personal 
vor Ort bei Ihnen im Haus

Richtige Anwendung der Hagleitner 
Produkte
für mehr Sicherheit

HACCP-compliant 
Für Überprüfungen sind Sie bestens  
gewappnet

7
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Stand 2022. 

Satz- und Druckfehler vorbehalten.

HAGLEITNER HYGIENE ÖSTERREICH GmbH
	 Lunastraße 5, 5700 Zell am See 

1	 Zell am See
	 Lunastraße 5, 5700 Zell am See 
	 Tel: +43 5 0456, Fax: +43 5 0456-7770 
	 E-Mail: zellamsee@hagleitner.at

2	 Wien
	 Vera-Schwarz-Gasse 3, 1230 Wien 
	 Tel: +43 5 0456, Fax: +43 5 0456-7771 
	 E-Mail: wien@hagleitner.at

3	 Ansfelden
	 Johann-Hagleitner-Straße 1, 4053 Ansfelden 
	 Tel: +43 5 0456, Fax: +43 5 0456-7772 
	 E-Mail: ansfelden@hagleitner.at

4	 Imst
	 Industriezone 53, 6460 Imst 
	 Tel: +43 5 0456, Fax: +43 5 0456-7773 
	 E-Mail: imst@hagleitner.at

5	 Villach
	 Chromstraße 4, 9500 Villach 
	 Tel: +43 5 0456, Fax: +43 5 0456-7774 
	 E-Mail: villach@hagleitner.at

6	 Graz
	 Europaweg 3, 8141 Premstätten 
	 Tel: +43 5 0456, Fax: +43 5 0456-7775 
	 E-Mail: graz@hagleitner.at

HAGLEITNER HYGIENE DEUTSCHLAND GmbH
	 82054 Sauerlach bei München, Robert-Bosch-Straße 12

1	 München
	 Robert-Bosch-Str. 12, 82054 Sauerlach bei München 
	 Tel: +49 800 3366943, Fax: +49 69 795151999 
	 E-Mail: kundenservice@hagleitner.de

2	 Stuttgart
	 Maria-Merian-Straße 13, 73230 Kirchheim unter Teck 
	 Tel: +49 800 3366943, Fax: +49 69 795151999 
	 E-Mail: kundenservice@hagleitner.de

3	 Nürnberg
	 Südallee 3, 90475 Nürnberg 
	 Tel: +49 800 3366943, Fax: +49 69 795151999 
	 E-Mail: kundenservice@hagleitner.de

4	 Frankfurt
	 Rudolf-Diesel-Straße 18, 64331 Weiterstadt 
	 Tel: +49 800 3366943, Fax: +49 69 795151999 
	 E-Mail: kundenservice@hagleitner.de

5	 Münster
	 Otto-Lilienthal-Straße 20, 48268 Greven 
	 Tel: +49 800 3366943, Fax: +49 69 795151999 
	 E-Mail: kundenservice@hagleitner.de

6	 Servicepoint Berlin
	 Am Wasserwerk 33, 10365 Berlin 
	 Tel: +49 800 3366943, Fax: +49 69 795151999 
	 E-Mail: kundenservice@hagleitner.de

CARTEMANI HAGLEITNER GROUP SRL. 
	 Josef Maria Pernter Straße 9/A, 39044 Neumarkt

1	 Egna/Neumarkt
	 Josef Maria Pernter Straße 9/A, 39044 Neumarkt 
	 Tel: +39 0471 052-816, Fax: +39 0471 052-817 
	 E-Mail: egna@hagleitner.it
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